OFERTA WESELNA 2023 - 2024 MENU
W WERSJI STANDARD

ZUPY

Rosét wotowy z makaronem
Krem z pomidoréw z wedzong papryka i serem feta
Krem z lesnych grzybow z creme fraiche 1 groszkiem ptysiowym

DANIA GLOWNE (4 miesa do wyboru — 2 kawalki na osobe )

Kotlet drobiowy w panko

Pieczona karkéwka w aromacie majeranku

Roladki schabowe faszerowane boczkiem i ogorkiem
Kotlet DeVolaille z serowym nadzieniem

Pieczony schab w aromacie kminku

Bitki wotowe z grzybami le§nymi

Kieszonki schabowe z pieczarkowym nadzieniem
Golonka strzatkowa PilZnienska

/ do wyboru sos pieczeniowy lub grzybowy /
SUROWKI ( 4 do wyboru )

Cwikla z chrzanem

Z kapusty pekinskiej

Pekinska w sosie winegret

Marchew z brzoskwinig

Seler z rodzynkami

Kapusta zasmazana (mtoda kapusta sezonowo)
Warzywa z pary

Mizeria (sezonowo)

Colestaw

Z1IEMNIAKI Z KOPERKIEM

DESER

Czekoladowe brownie z konfiturg wisniowa na goraco
Tiramisu z cygaretka 1 musem owocowym

Szarlotka z creme anglaise
Puchar lodowy z bitg $mietang i owocami w zelu



I KOLACJA (jedno do wyboru)

Biata pieczen ze schabu / sos kurkowy / kluski §laskie / buraczki

Loso$ z ryzem/ mix satat

Pstrag podany z pieca / maslane warzywa / gratin ziotowy

Kurczak faszerowany musem pietruszkowym / ziotowa polenta z kaszy mannej / kalafior
Konfitowane kacze udko / sos wisniowy / kopytka / czerwona kapusta z teryiaki

I KOLACJA (jedno do wyboru)

Strogonoft z kurczaka

Pikantny gulasz wegierski na wotowinie

Staropolski bigos na czerwonym winie z wedzong $liwka i grzybami
Kurczak w sosie Curry podawany z ryzem basmati

III KOLACJA (jedno do wyboru)

Tradycyjny barszcz czerwony podawany z pasztecikiem z ciasta
francuskiego ( nadzienie migsno — kapusciane)

Zur podkarpacki z kietbasa i jajkiem podany w chlebie

Zupa gulaszowa podawana ze szpeclami

BUFETY
Bufet zimny podstawowy

Potmiski wedlin ( dwa rodzaje szynki, kabanos, kietbasa wiejska )
Pasztet domowy z Zurawing

Tymbaliki drobiowe z octem rozmarynowym

Szynka faszerowana musem jajecznym w galarecie

Sledz ( do wyboru: w §mietanie, kaszubski, w curry )

Pstrag wedzony

Tarteletki faszerowane musem tunczykowym, serowym 1 szynkowym



SALATKI ( 3 do wyboru )

— Tradycyjna salatka jarzynowa

— Satatka grecka

— Safatka z burakow konserwowych z jajkiem

— Salatka z selera konserwowego z szynka 1 ananasem

— Sos tatarski

— Satatka z pomidoréw z mozzarella, bazylig i balsamico
— Satatka makaronowa z pesto i grilowanymi warzywami
— Satatka Gyros z czerwong kapustg

— Satatka ziemniaczana ze $ledziem i szpinakiem

— Satatka Waldorf z kurczakiem

NAPOJE CIEPLE (kawa, herbata) ZIMNE (woda, soki, napoje gazowane) bez ograniczen
OWOCE (winogrona, mandarynki, ananas, owoce sezonowe)
MENU WEGETARIANSKIE

Obiad

— Palony kozi ser na satatce ziolowej z marynowanym imbirem

— Zupa ziolowo — cebulowa z grzanka

— Grillowane warzywa zapieczone z przepidrczym jajem na ciescie francuskim z balsamico
— Deser jak w menu standard

Kolacja

— Kasza gryczana z warzywami zageszczona mastem i parmezanem

— Filet z tososia w chrupigcej panierce podawany z kremowym szpinakiem

— Panierowany ser Camembert z gorgcg zurawing, rukola i kompresowanym burakiem
— Papryka faszerowana kuskusem z warzywami i estragonem

STOL REGIONALNY - 2500z} (do 1000s)

— Szynka biesiadna z golonka

— Pieczony schab faszerowany bakaliami

— Rolada boczkowa nadziewana poledwiczka

— Pasztet z dziczyzny

— Swojski boczek

— Kietbasa swojska

— Kabanos

— Mix pierogéw podsmazanych ( na ciepto w podgrzewaczu )
— Smalczyk

— Wigjski chleb na zakwasie

— Polskie marynaty ( kiszony ogorek, grzyby, papryka )

— Proziaki

— Dodatkowo: zurawina, musztarda, chrzan, masto czosnkowe



DODATKOWO

Pieczony dzik waga ok.30kg

BUFET ZIMNY EXTRA

Koreczki z melona, mozzarelli i szynki parmenskiej z bazylia
Mini satatka z brokuta z sosem czosnkowym ( w szklance )
sliwki w boczku

Ptysie z kozim serem i konfiturg z cebuli

Rolada szpinakowa z wedzonym pstragiem i kremowym serem
Schab w galarecie z brokutem i oliwkami

Terina z golonki

Ryba po grecku

Jaja faszerowane sosem tatarskim

Deska seréw z bakaliami, orzechami i winogronem ( 0,5 kg)

1600zt

12z} (3szt 0s.)
8zl szt
8z1 (3szt 0s.)
8zl szt
12z} (2szt 0s.)
1271 szt
8zt za 100g
10z} za 100g
6z1 (2szt 0s.)

150z1



